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Cinquième édition. Même philosophie.
Des cocktails pensés, créés et signés
par Pierre Boschet.

Après plusieurs années passées
à diriger des établissements entre Paris
et San Francisco, il fonde en 2021
avec son associé Guillaume Sautel
PAON Évènements, agence événementielle 
360° et sa marque de bar événementiel : 
Cocktail Coast.

Ses recettes mêlent exigence, curiosité
et plaisir, avec pour seule règle : 
le partage.
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INTRODUCTION



8 signatures, comprenant 4 intemporels (que nous chérissons trop pour les retirer)
et 4 nouveautés, toutes belles, toutes fraîches.

Comme toujours, notre philosophie reste la même : créer des recettes uniques,
aux goûts parfois inattendus, mais toujours pensées pour plaire à tous.
Chaque ingrédient est soigneusement sourcé, chaque spiritueux sélectionné pour sa qualité.

Tout est réfléchi pour que chacun de nos cocktails soit aussi beau que bon,
du choix de la verrerie aux décorations, jusqu’à l’utilisation de clear ice
(gros glaçons transparents) qui permettent de maîtriser parfaitement nos dilutions.

La majorité de nos cocktails sont également disponibles en version sans alcool, 
réalisées avec des distillats botaniques pour préserver la complexité gustative
de nos recettes.

Et si vous avez une envie particulière, nous sommes là pour vous proposer des créations
sur mesure et selon vos goûts. Nous prenons le temps de discuter avec vous pour trouver 
votre recette parfaite.

Un glossaire est disponible à la fin de la carte pour vous aider à découvrir les ingrédients
les plus singuliers. Des mots-clés accompagnent chaque cocktail afin de vous aider
à vous projeter, et notre équipe reste à votre disposition pour vous guider dans vos choix.
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rhum
liqueur d’ananas

citron vert
vin rouge à la cannelle

CRIME PARFAIT

1/

FRUITÉ

FRAIS
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NERVEUX
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umeshu1

bitter de shiso2

solution acide3

eau gazeuse

2/

KAKUTERU カクテル
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DÉLICAT

ACIDULÉ

HERBACÉ
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distillat de pistache
cordial de feuille de figuier4

verjus5
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BONGIARDINO

3/
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PÂTISSIER

FLORAL

RÉCONFORTANT



liqueur de yuzu
solution acide3

cocchi rosa6

prosecco
eau gazeuse

SPRITZ EN MIEUX
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RÉCONFORTANT

FLORAL

DÉSALTÉRANT
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cachaça7

citron vert
sirop de vanille

jus de maracuja8

bulle de fumée

5/

LUCIANA
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FRUITÉ

ACIDULÉ

POUR TOUS
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FRAIS

NUTTY

EXOTIQUE

gin
concombre
combava9

falernum10

citron vert
eau gazeuse

O-MIYAGE お土産
C
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vodka
liqueur de tomate
saumure de câpre

verjus4

7/

DIRTY TUX
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SALIN

PUISSANT
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tequila
citron vert

sel

sirop d’agave11

liqueur d’açaï12

8/

AMAZONITA

ACIDULÉ

FRAIS
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Eau-de-vie brésilienne à base de 
canne à sucre, aux notes végétales, 
fraîches et légèrement poivrées.

CACHAÇA

1/

Liqueur caribéenne aux notes
de gingembre, d’amandes,
de clou de girofle et de citron vert.

FALERNUM

4/

Liqueur japonaise à base de 
prune ume, douce et légèrement 
acidulée.

UMESHU

7/

Sucrant naturel mexicain,
doux et rond, rappelant le miel.

AGAVE 

10/

Fruit de la passion brésilien, au goût 
acidulé, exotique et très parfumé.

MARACUJA 

2/

Jus de raisin vert très jeune, 
acidulé et délicat, utilisé comme 
alternative au citron.

VERJUS 5/

Feuille botanique utilisée dans
la cuisine asiatique, au goût 
herbacé, mentholé et floral.

SHISO

8/

Petit fruit d’Amazonie, au goût
de fruits rouges et de cacao.

AÇAÏ

11/

Agrume asiatique au zeste très 
aromatique, entre la citronnelle
et la lime.

COMBAVA 

3/

Évoque le lait de figue et les herbes 
fraîches, doux et végétal.

FEUILLE
DE FIGUIER 

6/

Mélange d’acides naturels (citrique 
et malique) pour obtenir l’acidité
du citron sans le goût du fruit.

SOLUTION
ACIDE

9/

Vermouth italien rosé aux notes
de vin, d’agrumes et d’épices douces.

COCCHI
ROSA

12/
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M/ 	cocktails@paon-evenements.com
W/ 	www.cocktail-coast.com
T/ 	 07 49 20 28 20
A/ 	 2 rue Stendhal · 33160 · Saint-Médard-en-Jalles
I/ 	 @cocktailcoast

CONTACT

mailto:cocktails%40paon-evenements.com?subject=
https://cocktail-coast.com/
tel:+33749202820
https://share.google/nCuKQjE9majpRgI47
https://www.instagram.com/cocktailcoast/?hl=en



